Weihnachtsbrunch
Freitag, 26. Dezember 25 von 10.00 bis 15.00

Ab10.00
Friihstiicksbuffet

Weizen-, Dinkel- und Vollkornbrétchen aus der Herrgottsbackstube
Croissants, verschiedene Brotsorten
Konfitiiren, Schokoladencreme mit belgischer Schokolade
Karamellcreme und Honig
Butter, Frischkése natur und Krduter, Gemiise-Dip

Kése- und Wurstaufschnitt

Réucherlachs mit Meerrettichcreme

Joghurt und Obst
Hauseigenes Bio-Mdisli, Cornflakes & Milch
Rihrei, Speck, Niirnberger
Apfel-, Multivitamin- und Orangensaft, Filterkaffee, stilles Wasser

Ab11.00
Vorspeisen und Salate

Winterwurzelsippchen, Kirbispastete
Rohkost, Belugalinsensalat, Wildkréutersalat mit 2erlei Dressing

Ab11.30
Hauptspeisen

Vegetarische Wirsingpdckchen
Wildragout, Gefiillte Kalbsroulade, Geftillte Hiihnerbrust,
Geschmorter Tafelspitz,
Schnitzelchen, Schweinefiletragout mit Pilzen,
Winterwurzelgemiise, Rotkohl, Kl63e, Pasta, Kartoffeltortchen, Salbei-Kalbsravioli
und die ein oder andere Uberraschung

Ab12.30
Desserts

Bratapfelgelee, Orangen Panna Cotta, Lebkuchenmousse
Tortchentapas, Schokoladentarte, Orangensalat

p.P. 45,00 € exklusive Getrinke



